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Mr Hamon nous présente 1’organisation et la gestion du stock '

Ludovic, le boucher nous indique la provenance des viandes ainsi que les normes de sécurité



Candyce interroge le boulanger sur la fagcon de faire le pain

Alan, un ancien éleve du college, nous montre les baguettes dans la chambre de pousse



Visite des 5™ C a Super U

Dans le cadre de la découverte des métiers et du monde professionnel, nous sommes allés a pieds
visiter le Super U de Sainte Mere Eglise.

Apres quinze minutes de marche, Mr Hamon, directeur commercial, nous a accueilli.
I nous a présenté les rayons, la poissonnerie, la boulangerie, la boucherie ainsi que les arrieres du
magasin ou sont stockées les marchandises.

Nous lui avons posé ainsi qu’a différents employés des questions que nous avions préparées au
college.

Nous avons découvert les différents métiers présents, les conditions d’hygiene (tenue vestimentaire
adaptée et sécurisée) et de travail. Par exemple, on se déplace beaucoup, a certains endroit il fait trés
froid (chambres froides a -14°c), a d’autres beaucoup plus chaud ( terminal de cuisson de la
boulangerie).

Nous avons aimé certains cotés de la visite, certains métiers et un peu moins d’autres aspects.
Cela nous a permis d’avancer dans la construction de notre projet d’orientation.

En attendant... notre prochaine visite !



